
Le Versailles, une odyssée artistique 
L’histoire du salon Versailles débute en 1913, avec l’inauguration d’un specta-
culaire espace de 600 m² sur la Promenade des Anglais. Transformé dans un 
style Art déco à la fin des années 1920, il trouve ensuite son identité grâce à 
Jeanne Augier, qui le consacre au Grand Siècle de Louis XIV.

Sous son plafond à caissons, le décor du XVIIe siècle semble intact. Provenant 
du château de Menjoux et ayant appartenu à Hortense Mancini, cet ensemble 
est acquis par le Negresco en 1957, lorsque des religieuses jugent le décor 
trop fastueux pour leur lieu de prière. La monumentale cheminée de pierre de 
dix tonnes, venue du château de Hautefort en 1964, complète ce patrimoine 
exceptionnel.

Les murs du salon célèbrent les figures du règne de Louis XIV : le célèbre por-
trait du Roi-Soleil peint par Hyacinthe Rigaud en 1701, ainsi que la marquise 
de Montespan, Madame de Maintenon et Hortense Mancini, immortalisée par 
Pierre Mignard.

Le lieu dialogue aussi avec l’art contemporain. Sur la terrasse, la sculpture mo-
numentale de Miles Davis réalisée par Niki de Saint Phalle en 1999 apporte 
une énergie moderne et colorée. Issue de la série Black Heroes, l’œuvre affirme 
l’engagement de l’artiste pour le multiculturalisme.

Entre le faste du Grand Siècle et la liberté du jazz, Le salon Versailles incarne un 
lieu où les époques et les arts se rencontrent.

The history of Le Versailles dates back to 1913, when a spectacular 600 sq 
m space on the Promenade des Anglais was inaugurated. In the late 1920s, it 
was transformed in the Art Deco style and later acquired its defining character 
through Jeanne Augier, who dedicated it to the Grand Siècle of Louis XIV.

Beneath its coffered ceiling, the 17th-century décor appears untouched. 
Originating from the Château de Menjoux and once belonging to Hortense 
Mancini, this ensemble was acquired by Le Negresco in 1957, when a 
community of nuns deemed it too opulent for their place of worship. The 
monumental ten-tonne stone fireplace, brought from the Château de Hautefort 
in 1964, completes this exceptional heritage.

The walls of the salon celebrate figures from the reign of Louis XIV: the 
celebrated portrait of the Sun King, painted by Hyacinthe Rigaud in 1701, 
alongside portraits of the Marquise de Montespan, Madame de Maintenon, and 
Hortense Mancini, immortalised by Pierre Mignard.

The salon also engages with contemporary art. On the terrace, Niki de Saint 
Phalle’s monumental sculpture of Miles Davis, created in 1999, adds a modern, 
colourful energy. Part of the Black Heroes series, the work affirms the artist’s 
commitment to multiculturalism.

Between the splendour of the Grand Siècle and the freedom of jazz, Le Ver-
sailles is a place where eras and the arts meet.
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Houmous, chips de socca et zaatar 	 15€
Hummus, socca crisps, and za’atar

Légumes de saison croquants, raïta aux herbes et grenade	 17€
Crisp seasonal vegetables, herb and pomegranate raita
Foccacia à la truffe d’été	 25€
Summer truffle focaccia
Brioche toastée et mousse de foie gras, confit de saison 	 28€
Toasted brioche with foie gras mousse and seasonal confit 
Jambon italien et gressins	 30€
Italian ham and breadsticks
Croqu’truffe bresaola et truffe d’été, gourmande au Comté	 30€
Toasted sandwich with bresaola, summer truffle, and Comté
Rolls By HOMER LOBSTER	 30€

Caviar Impérial de Sologne 
Maison Nordique
Servi avec Blinis et condiments
Served with blinis and condiments
Baeri 10 gr	 40€

Baeri 30 gr	 100€

Baeri 50 gr	 150€

Baeri 100 gr	 300€

Desserts
Assortiment de 6 macarons . Selection of six macarons	 16€
Mi-cuit chocolat noir 70%, glace vanille	 17€
Half-baked 70% dark chocolate cake, vanilla ice cream
Tiramisu, émulsion cappuccino . Tiramisu, cappuccino emulsion	 17€
Vacherin fraise, framboise et verveine	 18€
Strawberry, raspberry and verbena vacherin
Coupe glacée du moment . Seasonal ice cream	 18€

Découvrez l’univers de nos boissons
E N  S C A N N A N T  L E  Q R  C O D E

Notre Collection 0°
Mediterranean Fizz	 18€
Tanqueray 0°, jus de pamplemousse, soda pamplemousse, 
sirop d’orgeat, citron vert 
Tanqueray 0°, grapefruit juice, grapefruit soda, orgeat syrup, lime

Mango Mule	 18€
Purée de mangue, citron vert, Ginger Beer
Mango purée, lime, ginger beer

Eau Furieuse	 18€
Badiane, gingembre, jus de citron, eau gazeuse 
Star anise, ginger, lemon juice, sparkling water

Virgin Star Martini	 20€
Rhum sans alcool, passion, jus de citron vert, sirop de Vanille, 
shot de French Bloom
Alcohol-free rum, passion fruit, lime juice, vanilla syrup, 
shot of French Bloom

Soda au pamplemousse, soda à la feuille de figue  20 cl	 12€
Grapefruit soda, fig leaf soda

French Bloom  15 cl / 75 cl	 22€ / 105€

Limonade Fraternal au citron de Menton  33 cl	 12€
Fraternal lemonade with Menton lemon

Blue Coast LIPA alcohol free 0,5°  33 cl	 15€

Heart Beet  30 cl	 15€
Betterave, gingembre, pomme, citron
Beetroot, ginger, apple, lemon

Skinny Genes  30 cl	 15€
Concombre, épinard, salade romaine, chou kale, citron, menthe
Cucumber, spinach, romaine lettuce, kale, lemon, mint

Boissons sans alcool 
San Pellegrino, Aqua Panna  75 cl	 12 €

Coca Cola, Coca Cola Zero, Perrier  33 cl	 12€

Orangina, Fuze Tea Pêche, Aqua Panna  25 cl	 12€

Tonic, Dry Tonic, Ginger Beer, Ginger Ale  20 cl	 12€

Jus et nectars . Juices and nectars  33 cl	 12€
Abricot, Pomme, Tomate, Passion, Ananas, Mangue, Fraise
Apricot, Apple, Tomato, Passion fruit, Pineapple, Mango, Strawberry

Café glacé	 14€
Iced coffee

Jus frais . Fresh juices	 15€
Orange, Pamplemousse
Orange, Grapefruit

Boissons

Cocktails Signatures
Purple Velvet	 28€
Champagne et liqueur de fleur de sureau infusée à la myrtille 
et vanille de de Madagascar
Champagne and elderflower liqueur infused with blueberry 
and Madagascar vanilla
Jardin de Le Nôtre	 26€
Vodka Ketel One, liqueur de verveine, 
sirop de miel maison au romarin et citron vert
Ketel One vodka, verbena liqueur, homemade rosemary 
honey syrup and lime
Aperol Fizz	 26€
Aperol, Cointreau, sirop de concombre, citron vert, eau gazeuse
Aperol, Cointreau, cucumber syrup, lime, sparkling water
L’Orangerie Royale	 26€
Gin Hendricks Another, liqueur eau d’or, sirop de fleur d’oranger 
et citron vert
Hendrick’s Another gin, eau d’or liqueur, orange blossom syrup
and lime
The Legend Royal Negresco	 35€
Kirsch, sirop de framboise, zeste d’orange, 
Champagne Blanc de Blancs, pailettes d’or
Kirsch, raspberry syrup, orange peel, 
Champagne and flakes of gold 
Nous réalisons l’ensemble des cocktails classiques 
à votre demande	 25€
We make all classic cocktails upon request

Bières 
Blue Coast - 100% locales  33 cl	 15€
Blanche 5.3°, IPA 5.9°, Lager 5.5°, Ambrée 5.3°
Bière Pression Heineken  33 cl	 15€

Champagnes	 15 cl	 75 cl

Deutz Brut Classique	 26€	 150€
Deutz Brut Rosé	 29€	 190€
Billecart-Salmon Blanc de Blancs 	 38€	 260€

Vins Blancs	 15 cl	 75 cl

AOP Côtes de Provence, Château Peyrassol, Cuvée XIIIE	 20€	 95€
AOP Sancerre, Domaine Denizot, Cuvée Osmoze	 22€	 105€
AOP Chablis, Domaine Pinson Frères	 23€	 108€

Vins Rouges	 15 cl	 75 cl

AOP Santenay, Domaine Antoine Olivier	 24€	 105€
AOP Saint-Emilion Grand Cru, Château Cartier 2021	 25€	 125€

Vin Rosé	 15 cl	 75 cl

AOP Côtes de Provence, Château La Tour de l’Evêque	 20€	 95€
Pétale de Rose


