LE CHANTECLER ©

MENU DEGUSTATION EN 8 ACTES
Mercredi 8 avril 2026

Virginic Basselot x Emmanuel Renaut

INSTANT VEGETAL
petits pois, sorbet aux herbes, kiwi d’'ici et gelée de verveine

ASPERGES VERTES DU LUBERON
en tarte fine inversée, amandes et noisettes

FERA DU LAC
légerement fumé par nos soins

ROUGET DE ROCHE A LA NICOISE
barbajuan aux capres, persil, gel de citron

BISCUIT DE BROCHET ET LOTTE DU LAC
jus d'oignon grillé

CANARD 'EXCELLENCE MIERAL
rotie vapeur, mare et tilleul

LES ALPAGES
sur un plateau

FRAISES DE CARROS

crues et cuites, huile d'olive de Champsoleil

320 € par convive - Eau et boisson chaude inclus

Accord mets-vins (8 verres) : 280 € par personne, en option



