LE CHANTECLER



Le Chant des Saveurs

5 Séquences, 210 € par personne, hors boissons

CALAMARS ET SEICHES DE NOS COTES
délicatement fumés, fenoutl de Jean-Charles Orso, velouté de citron caviar

BUTTERNUT DE WILSON GOMEZ,
chataignes, pousses et glace de cressons, jus végétal

ROUGET DE ROCHE
a la nicoise, barbajuan aux capres, persil, gel citron, fumet réduit

VOLAILLE DE LA FERME TERRE DE TOINE
rotie, déclinaison autour du mais de notre producteur, jus infusé

PECHES DES VERGERS DE PROVENCE

condiment a la verveine, fines dentelles croustillantes, sorbet péche rotie

Mare Nostrum, notre accord vin, 5 verres de 10 cl - 180 €
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Le Chant du Coq

8 Séquences, 280 € par personne, hors boissons

CRABE BLEU DE MEDITERRANEE v
caviar de Sologne, creme de Normandie, condiment a l'orange amere et spiruline de Hyeres

LEGUMES ET BASILIC DE NOS PRODUCTEURS
comme une soupe au pistou, poudre pilée au mortier

SERIOLE DE LIGNE
mi-cuite, aux herbes fraiches, hutle verte, jus corsé de poisson

MORILLES DES PINS
aw sautoir, gamberoni de San Remo a cru, lard de Colonnata, bisque des tétes

AGNEAU DES ALPILLES
a la flamme, coquillages et herbes du littoral, jus marin

FROMAGES FRAIS ET AFFINES
au chariot, mesclun de jeunes pousses, pains toastés

FRAISES DE VILLENEUVE-LOUBET
marmelade acidulée, rhubarbe pochée et en sorbet, émulsion de nepita

CHOCOLATS DE LA MAISON VALRHONA

Manjari 64%, noisettes torréfiées, émulsion Itakuja 55% au thym-citron

Cellarium Visita, notre accord vin, 8 verres de 10 cl - 250 €
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Entrees

CRABE BLEU DE MEDITERRANEE W
caviar de Sologne, créeme de Normandie, condiment a l'orange amere et spiruline de Hyeéres
105 €

LEGUMES ET BASILIC DE NOS PRODUCTEURS
comme une soupe au pistou, poudre prlée au mortier
55 €

BUTTERNUT DE WILSON GOMEYZ
chataignes, pousses et glace de cressons, jus végétal
55 €

MORILLES DES PINS
auw sautoir, gamberoni de San Remo a cru, lard de Colonnata, bisque des tétes
75 €

Plats principaux

ROUGET DE ROCHE
a la nicoise, barbajuan aux capres, persil, gel citron, fumet réduit
90 €

LANGOUSTE DE MEDITERRANEE
sabayon a lestragon, beignets du coratl, avocat, sauce bisque
115 €

VOLAILLE DE LA FERME TERRE DE TOINE
rotie, déclinaison autour du mais de notre producteur, jus infusé
85 €

AGNEAU DES ALPILLES
a la flamme, coquillages et herbes du littoral, jus marin
95 €
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Affinages

Fromages frais et affinés par Monsieur Georges Néry
a choisir sur notre chariot, mesclun de jeunes pousses, pains toastés
25 €

Plaisirs sucreés

HUILE D'OLIVE DE CHAMPSOLEIL v
crémeux léger, glace a la fleur d’oranger, feuilles de chocolat noir 70%
30 €

PECHES DES VERGERS DE PROVENCE
condiment a la verveine, fines dentelles croustillantes, sorbet péche rotie
30 €

FRAISES DE VILLENEUVE-LOUBET
marmelade acidulée, rhubarbe pochée et en sorbet, émulsion de nepita
30 €

CHOCOLATS DE LA MAISON VALRHONA
Manjari 64%, noisettes torréfiées, émulsion Itakuja 55% aw thym-citron
30 €
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La Madeleine de Proust

jusqu'a 12 ans, 65 € par personne, hors hoissons

LEGUMES ET BASILIC DE NOS PRODUCTEURS

comme une soupe au pistou, poudre pilée aw mortier

LOUP DE MEDITERRANEE
roti, léegumes de saison et panisses dorés

oU
VOLAILLE DE LA FERME TERRE DE TOINE

rotie, légumes de sarson et panisses dorés

CREMEUX AU CHOCOLAT

glace a la vanille et fine feuilles de chocolat

oU
GLACES ET SORBETS DU NEGRESCO
vanille, chocolat, yaourt, fleur d’oranger,

rose, citron, agrumes, mangue/passion
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Menus a titre indicatif,
sous réserve de modification en fonction des produits
et des arrivages de la semaine.

Le Negresco ainst que ses fournisseurs s'engagent
et garantissent la provenance de toutes leurs viandes
(nées, élevées et abattues) veau, agneau, pigeon,
Joie gras, boeuf et volaille (France).

Nos pieces d’art de la table sont disponibles a la vente.
Pour toute information supplémentaire,
nous vous tnvrtons a vous renseigner aupres de notre équipe de salle.
Tous nos tarifs sont taxes et service inclus.
Aucun reglement par chéque n'est accepte.

LE NEGRESCO

37 promenade des Anglais, 06000 Nice - France - T +33 (0)4 93 16 64 10 -
chantecler@lenegresco.com
www.lenegresco.com



