Royale de foie gras, Porto et émulsion légére de parmesan

Chou précieux en écrin, fine composition de Saint-Jacques
en millefeuille a la truffe noire, sauce délicate de coquilles

Poularde Terre de Toine farcie aux girolles, pressé de céleri-rave et chataignes, jus corsé
Téte de Moing, griottes confites et amandes, pain au levain et cresson

Blchette chocolat noir, praling a la Cazette de Bourgogne, marmelade d’oranges,
croustillant noisette, biscuit pain d’épices

Adultes : 200 € par convive,
Vin, eaux minérales et cafés inclus.
Enfants 0-3 ans : offerts, 4-12 ans : menu adapté en 3 plats
95 € par enfant, boissons incluses

RESERVATION
restauration@lenegresco.com - 04 93 16 64 20



HUITRE DE GIOL A LA FLAMME
Caviar de Sologne, kaki, tapioca, sauce vierge acidulée

TRUFFE NOIRE EN RAVIOLE
Crémeux aux jaunes d’ceufs fermiers et émulsion au Vin Jaune

SAINT-JACQUES DES COTES NORMANDES
Dorées au sautoir, topinambour roti, condiment au cresson

VOL-AU-VENT DE RIS DE VEAU
Champignons des sous-bois, échalotes, sauce Madére

LIVAROT DE LA FROMAGERIE E. GRAINDORGE
Condiment a la poire, pain au levain, jeunes pousses en salade et vinaigrette au Calvados

CAZETTE DE BOURGOGNE ET CHOCOLAT NOIR
Fin praling, creme de cacao, marmelade d’oranges et biscuit au pain d’épices

Adultes : 400 € par convive, hors boissons
Eaux minérales et cafés inclus
Accord mets et vins : 280 € par convive
Enfants : menu adapté jusqu’a 12 ans,
en 3 plats a 120 €, boissons incluses

RESERVATION
chantecler@lenegresco.com - 04 93 16 64 10



FOIE GRAS D’OIE
Cuit au torchon, gel de cassis, fines dentelles croustillantes

SOLE DE PETIT BATEAU
Facon « meuniere », capres et citron d’ici, épinards

POULARDE DE LA FERME TERRE DE TOINE
Sautée « Archiduc », pommes Anna a la truffe noire, brocoletti

SAINT-NECTAIRE FERMIER
Affiné par Georges Neéry, aux fruits du mendiant

BUCHES DE NOEL
Créations inspirées des souvenirs d’enfance, a choisir au chariot

Adultes : 250 € par convive, hors boissons
Eaux minérales et cafés inclus
Accord mets et vins : 170 € par convive
Enfants : menu adapté jusqu’a 12 ans,
en 3 plats a 90 €, boissons incluses

RESERVATION
chantecler@lenegresco.com - 04 93 16 64 10



DINER DE LA SAINT-SYLVESTRE
JEUDI 31 DECEMBRE 2026

%F

SALON ROYAL

Huitre rotie au barbecue, pomme Granny Smith, émulsion iodée

Foie gras mi-cuit, pomme de terre et truffe noire, jus de volaille réduit

Sole farcie, poireaux fondants, sauce tranchée au Noilly Prat

Boeuf Wellington, champignons de saison, gratin dauphinois, jus corsé
[ J
Brie de Meaux farci a la pistache de Sicile,
salade de Trévise, vinaigrette aux agrumes

Omelette norvégienne aux agrumes et vanille, flambée au Grand Marnier

Cocktail d’accueil a 19h30 au bar Le Versailles.
Le quatuor musical itinérant Seb Chaumont and his Bopster Blue
animera le diner de table en table.
A partir de minuit, vous serez conviés a poursuivre la soirée en musique au Salon Masséna.

Adultes : 480 € par convive
Champagne a discrétion, eaux minérales et cafés inclus
Enfants 0-3 ans : offerts, 4-12 ans : menu adapté en 3 plats
95 € par enfant, boissons incluses

RESERVATION
restauration@lenegresco.com - 04 93 16 64 20



TRUITE DES CLUES DU CIANS
Délicatement fumée au sapin, bavaroise aux bourgeons, gelée de sapinette

POMMES DE TERRE ET TRUFFE NOIRE
En tarte fine, jus végeétal truffé, herbes fraiches

LANGOUSTE DE MEDITERRANEE
Rotie au beurre, céleri-rave a I'étouffée, bisque réduite au yuzu

PIGEONNEAU DE BRUNO VERZENI
Farci au foie gras et cuit en crodte de graines, navets fondants, dattes

BANON DE PROVENCE
Flambé au cognac, pain aux blés anciens toasté, mesclun de jeunes pousses

CHOCOLAT ITAKUJA AUX FRUITS DE LA PASSION
En crémeux, grué de cacao, riz soufflé caramélisé et sorbet au chocolat noir

Adultes : 650 € par convive, hors boissons
Eaux minérales et cafés inclus
Accord mets et vins : 350 € par convive
Enfants : menu adapté jusqu’a 12 ans,
en 3 plats a 120 €, boissons incluses

RESERVATION
chantecler@lenegresco.com - 04 93 16 64 10



SOIREE DE LA SAINT-SYLVESTRE
JEUDI 31 DECEMBRE 2026

+

N LES BARS

Seélection gourmande de mignardises,
cocktails et champagnes vous seront proposes a la carte.
Animation musicale tout au long de la soirée
et méme un peu plus tard dans la nuit !



Animation musicale par le quatuor itinérant Seb Chaumont and his Bopster Blue.
Les enfants féteront la nouvelle année a leur maniere
avec de nombreuses activités dans un espace exclusif réservé aux 3-12 ans.
Accueil de 12h30 a 15h.

Adultes : 210 € par convive
Champagne a discrétion, eaux minérales et cafés inclus

Enfants 0-3 ans : offerts, 4-12 ans : 95 €, boissons incluses

RESERVATION
restauration@lenegresco.com - 04 93 16 64 20



