
CHEFFE EXECUTIVE
V i r g i n i e  B a s s e l o t

CHEF DE CUISINE N LA PLAGE 
K é v i n  P a s q u e t

C A R T E  D Î N E R

1 9 H  .  2 2 H



À PARTAGER . TO SHARE

P I N S A  À  L A  T R U F F E  D ’ É T É  	 	 27€
Summer  t ru f f l e  p insa

N O T R E  P A N I E R  D E  M I N I  L É G U M E S  		  26€
houmous bas i l i c  e t  pan isses
Our  baske t  o f  m in i  vege tab les , bas i l  hummus and pan isses

T E M P U R A  D ’ H A R I C O T S  V E R T S  		  18€
crème c ibou le t te
Green bean tempura , ch i ve  c ream

L E S  H U Î T R E S  D E  G I O L  D E  M É D I T E R R A N É E 	 6  p ièces/28€
Medi te r ranean «G io l »  oys te rs

P A L O U R D E S  J A P O N A I S E S  E N  P E R S I L L A D E 	 32€
Japanese  c lams w i th  pars ley  and  gar l i c  sauce

L E  C A V I A R  D E  S O L O G N E  5 0 G  B L I N I S  E T  C R È M E  	 160€
French cav ia r  f rom So logne  50g ser ved  w i th  b l in i 
and  F rench  f resh  c ream

SALADES & CRUDOS
SALADS & CRUDOS

F R A Î C H E U R  C O N C O M B R E  T Z A T Z I K I  	 28€
r ico t ta  de  b reb is , o l i ves  e t  p ick les  d ’o ignons  rouges
Cucumber  sa lad  w i th  Tza tz i k i , sheep’s  mi lk  r i co t ta , o l i ves 
and  red  on ion  p ick les

L A  B U R R A T A  D E S  P O U I L L E S  	 125g/28€ . 250g/50€
mél i -mé lo  de  tomates  cer i ses , pes to  de  bas i l i c
Bur ra ta  d i  Pug l ia , cher r y  tomato  med ley, bas i l  pes to

L A  S A L A D E  C É S A R  A U  P O U L E T  F E R M I E R 	 32€
Ch icken  Caesar  sa lad

L A  G A M B A S  E T  L ’ A V O C A T   	 34€
en tempura , sauce  gochu jang 
K ing  p rawns and avocado, tempura-s ty le , w i th  gochu jang  sauce 

C E V I C H E  D E  L O U P  D E  M É D I T E R R A N É E  A U X  A G R U M E S 	 32€
Sea bass  cev iche  w i th  c i t rus  f ru i t s

L E  T H O N  J U S T E  S A I S I 		  34€
sauce  tonna to
Tuna ta tak i , w i th  tonna to  sauce 

G R A V E L A X  D E  F A U X  F I L E T  F U M É  E N  C A R P A C C I O 	 29€
hu i le  de  bas i l i c , roque t te  e t  parmesan
Grave lax  o f  smoked s i r l o in  s teak  in  ca rpacc io  s t y le , bas i l  o i l , 
rocke t  and  Parmesan cheese



PÂTES . PASTA
L I N G U I N E  V O N G O L E 	 42€

T R O F I E  A L  P E S T O  	 36€
cœur  de  bur ra ta  e t  tomates  cer i ses
Tro f ie  w i th  pes to , bur ra ta  hear t  and  cher r y  tomatoes

M A F A L D E  C O R T E  A U  C I T R O N  E T  À  L ’ A I L   	 34€
Mafa lde  Cor te  w i th  lemon and gar l i c

DANS NOS PRÉS . IN OUR 
MEADOWS
N O I X  D ’ E N T R E C Ô T E  	 49€
sauce  béarna ise  légère 
Rib-eye  s teak , l i gh t  béarna ise  sauce 

C Ô T E  D E  V E A U  À  L A  M I L A N A I S E  	 52€
c i t ron  e t  sé lec t ion  de  g ra ines  to r ré f iées
Vea l  M i lanese , l emon and se lec t ion  o f  roas ted  seeds

C O Q U E L E T  M A R I N É  C A J U N 	 39€
Ca jun  mar ina ted  cockere l 	

C Ô T E  D E  B Œ U F  D E  1  K G 	 180€
à par tager, sauce  ch imichur r i
1kg Pr ime r ib  o f  bee f , to  share , ch imichur r i  sauce

Nos v iandes  son t  p roposées  avec  une  garn i tu re  au  cho ix . 
Our  mea ts  a re  o f fe red  w i th  a  s ide  d ish  o f  your  cho ice .

PRÈS DE NOS CÔTES
NEAR OUR COASTS 
L E  R O U G E T  J U S T E  N A C R É 	 48€
rou i l l e , consommé bou i l l aba isse , cond iment  p i ssa lad iè re
Pear l y  red  mu l le t  w i th  rou i l l e , bou i l l aba isse  b ro th 
and  p issa lad iè re  season ing

F I L E T  D E  D A U R A D E 	 39€
sauce  ho l l anda ise  ve r ve ine , a r t i chau ts  bar igou les
Sea bream f i l l e t  w i th  ve rbena  ho l l anda ise  sauce 
and bar igou le-s ty le  a r t i chokes

S O L E  G R I L L É E 	 70€
beur re  meun iè re , purée  aux  herbes
Gr i l l ed  so le  meun iè re  s t y le , mashed po ta toes  w i th  f ine  herbs

N O T R E  S É L E C T I O N  D E  P O I S S O N S  G R I L L É S  	 Se lon  le  po ids
garn i tu re  au  cho ix  e t  sauce  v ie rge  
Our  g r i l l ed  ca tch  i s  se r ved  w i th  a  s ide  o f  your  cho ice 
and  v i rg in  sauce

N O T R E  L O U P  D E  M E R  E N  C R O Û T E  D E  S E L 	 18€/100g
garn i tu re  au  cho ix  e t  sauce  v ie rge 
Sa l t -c rus ted  sea  bass  i s  se r ved  w i th  a  s ide  o f  your  cho ice 
and  v i rg in  sauce

L E  H O M A R D  E N T I E R 	 22€/100g
l i ngu ine  à  la  pu t tanesca 
The who le  lobs te r  i s  se r ved  w i th  l i ngu ine  a l l a  pu t tanesca



Une car te  des  a l l e rgènes  es t  à  vo t re  d ispos i t i on  sur  demande. Tou tes  nos  v iandes  son t  d ’o r ig ine  Européenne. 
P r i x  ne ts  e t  se r v ice  compr is . Pour  l e  p lus  g rand con fo r t  de  tous , merc i  de  met t re  vo t re  mob i le  en  mode 
s i l enc ieux . Aucun règ lement  par  chèque n ’es t  accepté .
Al le rgens  l i s t  i s  ava i l ab le  on  reques t . A l l  ou r  mea ts  a re  o f  European o r ig in . Ne t  p r i ces  and  ser v ice  inc luded. 
For  the  g rea tes t  comfor t  o f  a l l , p lease  pu t  your  mob i le  in  s i l en t  mode. No  payment  by  check  i s  accepted .

GARNITURES . SIDES	 10€

P O M M E S  A L L U M E T T E S  .  French f r i es  

P A N A C H É  D E  T O M A T E S  C E R I S E S  .  Cher r y  tomatoes  

S A L A D E  C R O Q U A N T E  .  Crunchy  sa lad  

H A R I C O T S  V E R T S  E N  P E R S I L L A D E  .  Green beans  w i th  pars ley  

P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  .  Mashed po ta toes   

PA N I S S E S   

S U P P L É M E N T  T R U F F E  D ’ É T É  .  Summer  t ru f f l e  supp lement 	 10€

DESSERTS	
N O T R E  S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S 	 18€
Our  se lec t ion  o f  cheeses

N O T R E  P Â T I S S E R I E  D U  M O M E N T  	 18€
Our  cur ren t  pas t r y

L’ I N S T A N T  G L A C É  C H O C O L A T  	 18€
Glace  choco la t , ganache choco la t , c rumble , 
g rué  de  cacao  caramé l i sé , M ikado
Choco la te  F rozen  De l igh t , choco la te  i ce  c ream, choco la te  ganache, 
c rumble , ca rame l i sed  cocoa  n ibs , M ikado 

C O U P E  D E  F R U I T S  D E  S A I S O N 	 16€
Fresh  seasona l  f ru i t  cup 

G L A C E S  E T  S O R B E T S  D E  L O U R M A R I N 	 6 € / boule
I ce  c reams and sorbe ts  f rom Lourmar in

L E S  F R U I T S  G I V R É S  D E  L A  «  M A I S O N  S O R B E T T I  » 	 18€

À PARTAGER . TO SHARE

P L A T E A U  D E  F R U I T S  F R A I S  E T  G I V R É S 	 70€
P la t te r  o f  f resh  and  f ros ted  f ru i t s

L A  M O U S S E  A U  C H O C O L A T  E T  S E S  T O P P I N G S 	 36€
Choco la te  mousse  w i th  topp ings

 P la t  Végé ta r ien  /  Vegeta r ian



NOS CHAMPAGNES
OUR CHAMPAGNES

Deutz  «  Bru t  C lass ic  » 	 25€	 150€	 260€

Bo l l i nger  «  Spéc ia l  Cuvée  » 	 	 180€	

R.Pou i l l on  &  F i l s  «  Grande Va l lée  » 	 	 150€	

Ru inar t  «  B lanc  de  B lancs  » 	 	 290€	 540€

Drapp ie r  «  B lanc  de  B lancs  » 	 	 180€	

Deutz  «  Bru t  Rosé  » 	 29€	 180€	 320€

Bi l l ecar t  Sa lmon «  Rosé  »  	 	 240€	

Drapp ie r  «  Rosé  de  Sa ignée  » 	 	 180€	

Dom Pér ignon 2015	 	 690€	

Dom Ru inar t  «  B lanc  de  B lancs  »   	 	 620€	

LES VINS AU VERRE
WINES BY THE GLASS
BLANCS .  WHITES 

AOP Côtes  de  Provence  	 12€	
Châ teau  la  Tour  de  l ’Évêque, Sa in te-Anne 2025

AOP Chab l i s  1 er C ru 	 28€
Domaine  P inson  «  Mont  de  Mi l i eu  »  2023

AOP Sancer re  -  Domaine  Dan ie l  Cho ta rd  2024	 15€

ROSÉS .  ROSÉS 

AOP Côtes  de  Provence  -  Châ teau  Sa in te  Rose l ine 	 13€ 
«  Lampe de  Méduse  »  2025   

AOP Côtes  de  Provence  -  Châ teau  Peyrasso l  2025 	 15€
AOP Côtes  de  Provence  -  Châ teau  Minu ty  «  Rose  e t  Or  » 	 20€

ROUGES .  REDS 

AOP Côtes  de  Provence 	 12€
Châ teau  la  Tour  de  l ’Évêque, Sa in te-Anne 2025

AOP Bourgogne -  Domaine  N ico las  Ross igno l  2022	 16€
AOP Sa in t -Émi l i on  Grand Cru  -  Châ teau  Car t i e r  2021  	18€

12 cl 75 cl 150 cl

15 cl

S É L E C T I O N  A U  V E R R E  D E  N O T R E  S O M M E L I E R    	 14€
S E L E C T I O N  B Y  T H E  G L A S S  F R O M  O U R  S O M M E L I E R

AOP : appe l la t i on  d ’o r ig ine  p ro tégée  /  IGT, PG I , IGP : ind ica t ion  géograph ique  p ro tégée

: ag r icu l tu re  b io log ique



NOS BLANCS . OUR WHITES
P R O V E N C E 

AOP Be l le t  -  Châ teau  de  Crémat  «  Rose  B lanche  »  2025 	 85€
AOP Côtes  de  Provence  	 58€	 125€

Châ teau  la  Tour  de  l ’Évêque, Sa in te-Anne 2025
AOP Côtes  de  Provence  -  Domaine  Gavo ty  «  C la rendon »  2024	 100€	  
IGP Î l e  de  Beauté  -  Domaine  E . Pe t re  «  P isè  »  2023 	 95€	  

B O U R G O G N E

AOP Ru l l y  -  Domaine  Anto ine  O l i v ie r  2024	 98€
AOP Chab l i s  1 er C ru 	 150€	

Domaine  P inson  «  Mont  de  Mi l i eu  »  2023
AOP Pu l igny-Mont rache t  «  Les  Aubues  » 	 230€

Domaine  Morey  Co f f ine t  2022

L O I R E

AOP Sancer re  -  Domaine  Dan ie l  Cho ta rd  2024	 75€	
AOP Muscadet  Sèv re  e t  Ma ine  sur  L ie 	 65€	 125€

Domaine  Jo  Landron  2025

R H Ô N E

AOP Crozes-Hermi tage  -  Domaine  Graeme & Ju l i e  Bo t t  2024	 90€

V I N S  É T R A N G E R S

I t a l i e  -  IGT  Ter re  S ic i l i ane  -  Nere l l o  Masca lese  «  Ayunta  » 	 95€
Grèce  -  PG I  Pé loponnèse  -  G iann ikos  Winer y  «  Windmi l l  »  2023	 75€

NOS ROSÉS . OUR ROSÉS
P R O V E N C E 

AOP Côtes  de  Provence 	 74€	 150€
Châ teau  Sa in te  Rose l ine  «  Lampe de  Méduse  »  2025   

AOP Côtes  de  Provence 	 85€	
Châ teau  d ’Esc lans  «  Wh isper ing  Ange l  »  2024

AOP Côtes  de  Provence  -  Châ teau  Peyrasso l  2025 	 80€
AOP Côteaux  Varo is  en  Provence 	 60€	 120€

Domaine  La  Rose  Des  Vents  2025  	
AOP Bando l  -  Domaine  de  Ter rebrune  2025  	 90€	  
AOP Corse  F igar i  -  C los  Canare l l i  2024 	 80€
AOP Côtes  de  Provence  -  Châ teau  d ’Esc lan  «  Gar rus  »  2021 	 295€

75 cl 150 cl

AOP : appe l la t i on  d ’o r ig ine  p ro tégée  /  IGT, PG I , IGP : ind ica t ion  géograph ique  p ro tégée

: ag r icu l tu re  b io log ique



NOS ROUGES . OUR REDS
P R O V E N C E 

AOP Côtes  de  Provence  	 58€	
Châ teau  la  Tour  de  l ’Évêque, Sa in te-Anne 2025

AOP Coteaux-Varo is  en  Provence 	 80€
Châ teau  Carpe  D iem «  Ma jo rs  »  2022

IGP A lpes-Mar i t imes  -  Domaine  de  Toasc  «  [S i -RA]  »  2023 	 105€

B O U R G O G N E

AOP Bourgogne -  Domaine  N ico las  Ross igno l  2022	 85€
AOP Vo lnay  -  Domaine  N ico las  Ross igno l  2022	 135€
AOP Sav igny- les-Beaune 1 er C ru 	 150€ 

Domaine  Anto ine  O l i v ie r  2023

L O I R E

AOP Saumur-Champigny 	 60€	
Domaine  Anto ine  Sanzay  «  La  Pa te rne  »  2021

B O R D E A U X

AOP Sa in t -Émi l i on  Grand Cru  -  Châ teau  Car t i e r  2021  	 85€
AOP Pau i l l ac 	 120€

Châ teau  Grand Puy  Ducasse  5 ème Cru  C lassé  2021

75 cl 150 cl

AOP : appe l la t i on  d ’o r ig ine  p ro tégée  /  IGT, PG I , IGP : ind ica t ion  géograph ique  p ro tégée

: ag r icu l tu re  b io log ique



LES APÉRITIFS . APERITIFS

Pas t i s  51 /  R ica rd    	 4 cl 12€

K i r  v in  b lanc  	 12 cl 12€

Por to  b lanc  ou  rouge  . Whi te  o r  red  	 8 cl 12€

Suze  /  Mar t in i  /  Campar i 	 5 cl 12€

Ev ian  /  Bado i t  Rouge /  Per r ie r 	 33 cl 8€

Aqua Panna /  San  Pe l leg r ino 	 75 cl 10€

S i rop  à  l ’eau  . Water  sy rup 	 25 cl 6€

Coca-Co la  /  Coca-Co la  Cher r y  /  Coca-Co la  Zero  / 
Spr i te  /  Orang ina 	 33 cl 9€

FuzeTea  Pêche	 25 cl 9€

Sé lec t ion  de  jus  . Se lec t ion  o f  ju ices  -  Ma ison  Meneau	 33 cl 10€

Orange pressée  /  Pamplemousse  p ressé  /  C i t ron  p ressé
Squeezed  o range /  Squeezed  g rape f ru i t  /  Squeezed  lemon

Fever  Tree  Ton ic  Water  /  Med i te r ranean L imonade	 20 cl 8€

G inger  Beer  /  G inger  A le 	 20 cl 8€

BIÈRES À LA PRESSION . DRAUGHT BEERS 	 25 cl 7€  /  50 cl 13€

More t t i  B londe

«  Fada  »  B lanche   

BIÈRES BOUTEILLE . BOTTLED BEERS 

He ineken 0 .0  -  sans  a lcoo l  . non a lcoho l i c 	 33 cl 8€

P ie t ra  IPA /  Corona  B londe 	/  B lue  Coas t  Ambrée 	 33 cl 10€

LES THÉS & CAFÉS
TEAS & COFFEES

Expresso  ou  déca fé iné  «  Grande Réser ve  Ma longo  »          	 7€ 

La i t  chaud ou  f ro id  . Hot  o r  co ld  mi lk 	 5€

Doub le  expresso  «  Grande Réser ve  Ma longo  » 	 10€

Thé . Tea  (Dar jee l ing  /  B lue  o f  London /  Hammam) 	 10€ 

Cappucc ino  /  Choco la t  Chaud . Hot  choco la te  /  Ma tcha   	 12€

Café  f rappé  /  Matcha  f rappé  /  Choco la t  f rappé  /  Thé  g lacé  	 12€

Iced  co f fee  /  I ced  matcha  /  I ced  choco la te  /  I ced  tea

M O C K T A I L  B L O O M 	 20 cl 18€
French b loom, Cord ia l  f ra i se , jus  bergamote
French b loom, S t rawber r y  Cord ia l , be rgamot  ju ice

F R E N C H  B L O O M 	 12 cl	 37,5 cl	 75 cl
Pé t i l l an t  B io  Bru t  sans  a lcoo l  . non a lcoho l i c 	 16€	 35€	 80€

Sélect ion de thés et  cafés cer t i f iés  durab les . Select ion of  teas and cof fees susta inably  cer t i f ied



Pr i x  ne ts , taxes  e t  se r v ice  compr is  . Net  p r i ces , tax  and  ser v ice  inc luded

MULE O’CLOCK 	 25 cl  20€

C A R A Ï B E S
Rhum, coco , G inger  Beer  . Rhum, coconut , G inger  Beer
M E X I C O
Mezca l , pomme, G inger  Beer  . Mezca l , app le , G inger  Beer
L O N D O N 
Gin , c i t ron  ve r t , G inger  Beer  . Gin , l ime, G inger  Beer

GET YOUR STYLE	 20 cl  20€

OLD MODERN STYLE	 8,5 cl  20€

B R I S E  D ’ A G R U M E S
Gin  Hendr ick ’s  Ano ther, Co in t reau , jus  de  c r i ton , s i rop  f l eu r  d ’o ranger
Hendr ick ’s  Ano ther  g in , Co in t reau , l ime ju ice , o range  b lossom sy rup
L E  S I N G E  B O T A N I Q U E
Whisky  Monkey  Shou lder, l i queur  de  sureau , jus  de  c i t ron , s i rop  de  thym
Monkey  Shou lder  wh isky, e lder f l ower  l i queur, l emon ju ice , thyme sy rup
C O G N A C  E L I X I R 
Remy Mar t in  VSOP, Co in t reau , jus  de  c i t ron , Cord ia l  g ingembre 
Remy Mar t in  VSOP, Co in t reau , l emon ju ice , g inger  Cord ia l

MOCKTAILS	 1 5 €

D E T O X  J U I C E  –  D E T O X  P A P I L L A   	 30 cl
Concombre  f ra i s , cé le r i  b ranche , menthe  f ra îche , g ingembre , 
jus  de  pomme, c i t ron  ve r t
Fresh  cucumber, ce le r y  s t i ck , f resh  min t , g inger, app le  ju ice , l ime
N O I X  D E  C O C O  B Y  
Eau de  coco  f ra îche  . Fresh  coconut  wa te r
N  T H É R A P I E   	 25 cl
Cord ia l  g ingembre , pamplemousse , agave , f l eu r  de  thé  Scand inave  
Ginger  Cord ia l , g rape f ru i t , agave  and Scand inav ian  tea  f l ower 
E X O T I C  I C E  T E A 	 20 cl
Mangue, f ru i t  de  la  pass ion , c i t ron  ve r t , thé  no i r
Mango, pass ion  f ru i t , l ime, b lack  tea  
F L E U R  D E  D R A G O N 	 20 cl  1 8 €  
Fru i t  du  d ragon, jus  de  c ranber r y, sucre  de  canne, c i t ron  jaune
Dragon f ru i t , c ranber r y  ju ice , cane  sugar, ye l l ow lemon

L’ensemble des cocktai ls internationaux et sans alcool, 
est disponible à la demande	 2 0 €
All international and non-alcoholic cocktai ls is available on request

JUICY FIZZYFROZEN
M A N G O  C O L A D A
Rhum, Co in t reau ,

ananas  avec  la i t  de 
coco , so rbe t  mangue

Rum, Coint reau, 
p ineapple wi th coconut 

mi lk , mango sorbet

V E L O U R S  T O N K A 
Vodka  in fusée 

à  la  fève  de  tonka , 
purée  de  f ru i t s 

rouges , jus  de  c i t ron , 
s i rop  de  mie l

Tonka  bean- in fused 
vodka , red  ber r y 

purée , l emon ju ice , 
honey  sy rup

M A K A N I
Rhum ambré , 

f ru i t  de  la  pass ion , 
c i t ron  ve r t , 

j us  d ’ananas , l i queur 
de  van i l l e

Amber  rum, pass ion 
f ru i t , l ime, p ineapp le 
ju ice , van i l l a  l i queur

J A R D I N  D ’ A Z U R 
Tequ i la  1800 S i l ve r, 

j us  de  mangue, 
jus  de  c i t ron  ve r t , 

s i rop  d ’agave 
Tequ i la  1800 S i l ve r, 

mango ju ice , l ime 
ju ice , agave  sy rup

R I V A G E  B A S I L I C
Gin  Hendr ick ’s , 

jus  de  c i t ron , s i rop 
de  bas i l i c , Ton ic 
Med i te r ranean

Hendr ick ’s  g in , l emon 
ju ice , bas i l  sy rup , 

Med i te r ranean Ton ic

P E R L E  R O S É E
Champagne Deutz  , 

I t a l i cus , Cord ia l  f ra i se , 
l i queur  de  f rambo ise
Deutz  Champagne, 
I t a l i cus , s t rawber r y 
Cord ia l , raspber r y 

l i queur


